
Sie sind auf der Suche nach einer neuen Herausforderung mit Abwechslung und in einem 
netten Team? 
Dann suchen wir genau Sie! Unterstützen Sie uns ab sofort als 
 

Bäcker (m/w) 
in unserer handwerklichen Backstube in Köln Heimersdorf (Kölner Norden). 
 

Wir bieten eine 5 Tage Woche bei geregelten 38,5 Wochenstunden und leistungsgerechter 
Bezahlung. 
Wir suchen einen Allrounder, der Lust auf eine abwechslungsreiche Arbeit hat und bereit ist 
auch neue Herausforderungen anzunehmen und zu bewältigen. 
Gerne sind wir bereit auch einem Jungbäcker die Möglichkeit zu geben, sich bei uns weiter zu 
entwickeln. 
Dazu gehören die verschiedenen Bereiche unserer handwerklichen Backstube: die Tischarbeit, 
der Ofenposten und auch der Posten des Teigmachers. 
Fehlendes Wissen wird vermittelt, wenn folgende Voraussetzungen vorliegen: 
 
Ihr Profil: 

� Abgeschlossene Ausbildung als Bäcker (m/w) 
� Bewusstsein für exakte und qualitätsgerechte Aufgabenerfüllung 
� selbstständiges Mitdenken und gewissenhafte Arbeitsweise 
� Teamfähigkeit und selbstbewusstes sowie freundliches Auftreten 
� körperliche Belastbarkeit 
� Zuverlässigkeit und Pünktlichkeit 
� Interesse sich weiter zu entwickeln 
� Bereitschaft zur gelegentlichen Sonn- und Feiertagsarbeit 

 
Wir sind ein mehrfach ausgezeichnetes Familienunternehmen. Schon in der 4. Generation 
backen wir gesunde Köstlichkeiten und vieles mehr für unsere sechs Fachgeschäfte in Köln, 
Leverkusen und Pulheim. 
Die Liebe zum Handwerk und den Menschen lassen uns nicht nur ein fairer Arbeitgeber und 
engagierte Ausbilder für rund 100 Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter mit verschiedenen Kulturen 
sein. 
Wir engagieren uns auch in vielen anderen Bereichen, denn gesellschaftliches Engagement 
gehört zu Newzella einfach dazu. 
 
Wenn Sie in einem motivierten und aufgeschlossenen Team arbeiten möchten, freuen wir uns 
auf Ihre Bewerbung: 

Bäckerei Konditorei Newzella 
Sabine Newrzella  
Haselnussweg 19 
50767 Köln 
www.baeckerei-newzella.de 
 

Gerne können Sie sich vorab unter Tel. 0221-979 34 64 bei Sabine Newrzella informieren. 


