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Du méchtest Deine Ausbildung in einem mehrfach ausgezeichneten Top Ausbildungsbetrieb
absolvieren? Deine Schulabschluss verbessern? Dann bist Du bei uns genau richtig.

Wer sind wir? Wir sind ein inhabergefiihrtes Familienunternehmen. Schon in der 4. Generation
backen wir gesunde Kdéstlichkeiten und vieles mehr. Die Liebe zum Handwerk und den
Menschen laRt uns nicht nur ein fairer Ausbilder und engagierte Arbeitgeber fir rund 100
Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter mit verschiedenen Kulturen sein. Wir engagieren uns auch in
vielen anderen Bereichen, denn gesellschaftliches Engagement gehért zu Newzella einfach
dazu.

Ab sofort (der Ausbildungsbeginn ist bei uns jederzeit méglich) bieten wir Dir eine
Ausbildungsstelle oder die Méglichkeit eines Praktikum als

Backer m/w
an, denn unser Backstubenteam mit Teamgeist sucht genau Dich!

Die Backerei Konditorei Magnus Newzella ist ein mehrfach, in verschiedenen Bereichen,
ausgezeichneter Betrieb, mit Sitz in Kéln Heimersdorf.

Wir erwarten von Dir motiviertes Arbeiten, Zuverlassigkeit und eine gute Auffassungsgabe,
Verstandnis der deutschen Sprache, Teamfahigkeit und, das Du rechnen kannst. Keine Sorge,
hohe Mathematik ist nicht erforderlich.

Auf Dich wartet ein junges, eingespieltes und erfahrenes Team sowie eine 5-Tage-Woche.

In unserer Backstube kiimmern sich unser Backstubenleiter und seine Backergesellen um eine
hohe, sehr gute und gleichbleibende Qualitat bei den Backwaren und auch um die qualitative
hochwertige Ausbildung. In beiden Bereichen sind wir bereits mehrfach ausgezeichnet worden.
Dies bestatigen unsere vielen Auszeichnungen (http://www.baeckerei-
newzella.de/2013/11/hurra-12-mal-sehr-gut/#more-5561)

Als angehender Backer arbeitest Du gemeinsam mit unseren Meistern und Gesellen sowie
unseren drei Auszubildenden in der hauseigenen Backstube.

Backerei Konditorei Newzella
Magnus Newrzella
Haselnussweg 19

50767 Koln
mail@baeckerei-newzella.de

Gerne kannst Du Dich unter Telefon 0221-979 3&__64 bei Frau Sabine Newrzella informieren.




